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AOC désignation : COTES DE BORDEAUX 

Surface du vignoble en production : 31Ha  

Encépagement :  

80% MERLOT, 20% CABERNET SAUVIGNON,  

Sols : 40% graves caillouteuses, 30% argilo-calcaire, 30% graves fines siliceuses 

Densité de plantation : 4500 pieds/Ha 

Rendement 2021 : 40Hl/Ha 

Date de vendange : 02/10/2021 – 15/10/2021 

Vinification : Macération et fermentation en cuves inox,  

fermentation malolactique en barriques bordelaises 

Production annuelle : 132 400 bouteilles 

Château Lafitte 2021 

  

Jolie robe rubis aux reflets violines.  

Le nez est très expressif, sur des notes de violette, de menthe et d'épices.  

La bouche est ronde, sucrée et très fraîche. Ce millésime 2021 a beaucoup de charme. 

La finale est longue, juteuse et très agréable. 

Une bouteille à apprécier dès à présent. 

 

 

 

 


