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AOC désignation : COTES DE BORDEAUX
Surface du vignoble en production : 45 Ha
Encépagement :

75% MERLOT, 20% CABERNET SAUVIGNON, 5% CABERNET FRANC
Sols : 40% graves caillouteuses, 30% argilo-calcaire, 30% graves fines siliceuses
Densité de plantation : 4500 pieds/Ha
Rendement 2016 : 44HI/Ha
Date de vendange : 28/09/2016 - 12/10/2016

Vinification : Macération et fermentation en cuves inox,
fermentation malolactique en barriques bordelaises

Production annuelle : 200 000 bouteilles

90% des ventes a I'export

Chateau Lafitte 2016

Dégustation Michel Rolland W/ %

Ce 2016 brille par sa splendide robe rubis. Le premier nez, plutot discret, dévoile des aromes
tres subtils de tabac, d’encens et de réglisse.
11 s’ouvre ensuite sur des notes de fruits des bois.
L’attaque en bouche est fraiche et onctueuse. La struture séduit par son élégance et ses tanins soyeux.
Un vin tres charmeur aussi par sa persistance et sa générosite.
Un bel avenir pour ce nectar mais déja tres sexy pour les amateurs de vins jeunes.
Mr Philippe Mengin, propriétaire
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